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ENTREES FROIDES

Poulpe, Mojo Verde 30
King Crab, Curcuma & Avocat 29
Tiradito de Yellowtail au Jalapeno 33
Carpaccio de Wagyu sauce Ponzu 41
Tartare de Beoeuf au couteau, smoked and spicy 29
Carpaccio de Bar de ligne, Yuzu & Sansho 35
Ceviche de Dorade, Leche de Coco 31

ENTREES CHAUDES

Aubergine Miso 22
Gyoza de Légumes 24 / Poulet 27/

Foie Gras Pbdelé, Haricots Vert Sésame 33
Crevettes Panko, sauce Orange Jasmin 350
Ramen Veggie 25 / Crevettes grises & Pluma Ibérique 28
Cubes de Riz croustillant et Tartare de Saumon 24
Crevettes Obsiblue au Wasabi 53
Tempura de Légumes 25

JUOSHI é& ROLLS

Sélection de Sashimi traditionnel (9 pieces) 36
Assortiment de Maki et California Rolls (18 pieces) 54
Sélection de Sushi traditionnel (/7 pieces) 28 ou (12 pieces) 48
Spider Rolls, Crabe croustillant (9 pieces) 36
California rolls American style (8 pieces) 32
Chirashi Don 35

PLATS SIGNATURES

Bar & Soba 43
Black Cod sauce Miso 46
Calamar, Avocat & Vinaigrette Miso 40
Saumon, brunoise de Mangue acidulée 39
Piece de Boeuf Wagyu japonais aux 5 Poivres (120g) 85
Agneau panées Furikake 42
Tataki de Boeuf 45 / ala Truffe 53
Volaille de Bresse Umami 41

GARNITURES

Riz Blanc 9
Riz Sauté 10
Poélée de Champignons Japonais 9
Salade de Jeunes Pousses 9
Légumes au Wok 10
Epinards Wasabi 9
Soupe Miso 9
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DESSERTS

Warm Yuzu Soufflé,
Coriander sorbet 18

Chocolate No Mawari 18

Coconut & Passion Fruit 18

Citrus & Shiso Freshness 18

Frozen Mochis (5 pieces) 1/



